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La heredera de la bodega
con mas vinos perfectos

FUE CAMPEONA
DE TIRO, HABLA
MANDARIN Y VIAJA
POR EL MUNDO
BUSCANDO LAS
MEJORES PARCELAS
PARA OBTENER
VINOS EXCELENTES

RAFAELLOZANO
Barcelona

Menuda y encantadora, Mathilde
Chapoutier esconde tras su aparen-
te fragilidad una fortaleza y una de-
terminacién que le vienen de he-
rencia y se reflejan en su curricu-
lum. Y es que la mds que probable
sucesorade Michel Chapoutier, rey
de los vinos del Rddano, uno de los
promotores del desarrollo de laviti-
culturabiodindmica en los afios no-
venta del siglo pasadoy el bodegue-
ro mejor considerado por Robert
Parker, gurt internacional del vino,
tiene ya, con sdlo 26 afios, muchos
tiros pegados. Metaférica y literal-
mente hablando.

Mathilde asumi6 hace dos afios
la direccion comercial de M. Cha-
poutier,bodega familiar fundadaen
1808 de la que ellarepresenta la oc-
tava generacion. Lo de familiar no
debe llamar a engafio: con una fac-
turacién anual de 53 millones de
euros, mueven 9,5millones de bote-
llas, conladificultad anadidade que
sedividenentre masde160referen-
cias: sus vinos de terrufio —proce-
dentes de parcelas con una perso-
nalidad marcada-ylos de otros ela-
boradores que ellos venden bajo su
marca, en su vertiente de distribui-
dores;ysielcuerpodelacasaestien
el Rodano, las patas, fruto de la in-
quietud némada de Michel, busca-
dor incansable de pagos excepcio-
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Mathilde Chapoutier, en las bodegas Juvé & Camps durante el encuentro Magnificat celebrado en los dias de la pasada feria Alimentaria

nales, han crecido por Francia (Pro-
venza, Burdeos, Alsacia, el Loira, el
Languedoc), Australia, Portugal e
incluso la Ribera de Duero.

Algo de la punteria del padre he-
red6 la hija, que muy joven se ena-
moro6 del tiro olimpico, gan6 cam-
peonatos con el equipo nacional
francés y considerd la posibilidad
de hacer carrera en ese deporte. La
curiosidad y el ansia de viajar pu-
dieron mas, y al acabar sus estudios
en negociacion internacional y ges-
tion de conflictos, fue cuatro afios a
China“porque queriatenerlaexpe-
riencia de vivir en una cultura com-
pletamente diferente”; quizd tam-
bién necesitaba abrirse horizontes
tras su infancia v iuventud en Tain-

I'Hermitage, poblacion de 6.000
habitantes a orillas del Rédano.
Volvié de China con un titulo en
economia y finanzas, un buen do-
miniodel mandarinylaexperiencia
de haber dado la cara por los vinos
de su casa ante importadores y hos-
teleros de toda Asia, donde “no
existe una cultura del vino como en
Europa; aqui es una forma de vida”.
De vuelta en Francia, completd sus
estudios con un méster en empresa,
en Paris, y fue nombrada jefa de
desarrollo de negocios y estrategia
de M. Chapoutier. Ya tenia las ar-
mas para poner de nuevo a prueba
su punteria, y prueba de su acierto
son los vinos que desde el 2015 ha
venido sacando con su propia mar-
ca, Mathilde Chapoutier Sélection,
fruto de su exploracion de nuevas
tierras, dentroy fuera de Francia.
“Ahora hago lo mismo que antes
mi padre, y los dos compartimos el
caractery la filosofia. Ademas, creo
que soy latinica capaz de decirle las
cosas que no le gusta oir”, explica.
Hace unos afios puso a prueba su
buena suerte cuando aposto por un
terreno cerca de Aix-en-Provence
llamado Pourcieux y un estilo de vi-
no, el rosado palido, contra la opi-
ni6n de su padre. Uso para ello la
misma legendaria audacia de Mi-
chelysesalié conlasuya: suMathil-
de Chapoutier Grand Ferrage Co-
tes de Provence Rosé convence in-
clusoal exigente patriarcadelacasa
yseenmarcaensu proyecto comun:
“Queremos hacer vinos cotidianos
de gran calidad y seguir trabajando
enlaseleccion parcelaria”.
Unalinea que, desde que en 1989
Michel tomo las riendas del nego-
cio y opt6 por la biodindmica, solo
les hadado alegrias, como los conti-
nuos reconocimientos del critico
Robert Parker, editor de la revista
The Wine Advocate y una de las vo-
ces més escuchadas en el mundo

“Somos agricultores

y nuestro trabajo
depende de factores
que no controlamos;
debemos ser humildes”

del vino, que ha concedido a sus
productos la maxima puntuacion,
100, mas de 40 veces. El colmo del
reconocimiento llegd el afio pasado,
cuando hastanueve de sus vinos del
2015 recibieron esa nota, un récord.
;Les agobia esa responsabilidad?

“A pesar de los premios, somos
unabodega pequea, familiar -res-
ponde Mathilde-, y siempre sim-
ples agricultores, granjeros, gente
de campo. Tenemos que ser humil-
des porque lo que hacemos tiene
que ver con nuestro trabajo, pero
también con factores que no con-
trolamos, como el clima. Nuestra
familia tiene un lemaen latin, Fac et
spera: trabaja y espera, y confia en
que todo lo demas ird bien”.

;Como ve el futuro? “Personal-
mente, no sé si acabaré llevando la
empresaonoynome preocupa, por
ahora hago lo que més me gusta, ca-
zarbuenas parcelas. En cuantoalos
vifiedos, la biodindmica nos da ar-
mas frente al cambio climatico:
cuando haces agricultura conven-
cional, la vifia sobrevive gracias a ti,
es como un nifio al que siempre es-
tas medicando y no dejas que des-
arrolle defensas; con la biodinami-
ca,lavifase hace mas fuerte y resis-
te mejor los cambios climaticos”.

Audacia, modestia, buena punte-
riay cuidar la tierra, la receta Cha-
poutier para triunfar.e





