
LE GRAVETTE DE CERTAN 2020

Le Gravette de Certan es un vino tinto excepcional que proviene de la prestigiosa región de
Pomerol, en Burdeos, Francia. El vino es producido por la icónica bodega Vieux Château
Certan, reconocida por su dedicación a la excelencia y tradición vinícola.

Se caracteriza por su expresión única y elegante. Con una mezcla armoniosa de variedades
de uvas, refleja el terroir excepcional de la finca y la cuidadosa artesanía del equipo
enológico.

Añada: 2020

Productor: Vieux Château Certan

Denominación: Appellation Pomerol Contrôlée

Origen:  Francia / Bordeaux / Pomerol 

Graduación: 15.5 º

Presentación: 75 cl.

Variedades: Merlot 100%

Edad del viñedo: 50 años

Superficie del viñedo: 14 ha

Suelo: Arcilla y grava

Rendimiento por hectárea: 22 hl/ha

Vendimia: Manual

Fermentación: En depósitos de madera y de acero inoxidable, a
temperatura controlada

Crianza: 18-22 meses

Tipo de barrica: Roble francés, 60% nueva

Temperatura de servicio: 16-18°C

Tipo de cierre: Corcho

Tipo de vino: Tintos Burdeos

MARIDAJE

Cordero asado, queso Brie y sabrosos higos

NOTAS DE CATA

La Gravette de Certan 2020 es amplio y demostrativo, lleno de aromas de cerezas, frutos
negros, regaliz, cedro y hierbas secas. De cuerpo medio a amplio, rico y carnoso, es un
Gravette de textura en capas, con taninos maduros, ácidos vivos y un final expansivo.
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