ITALO, 12 ANOS

= La familia Pedroni lleva més de 150 afios elaborando Aceto Balsamico de Mddena, siendo

I" ; 6’ a una de las pocas Acetaias que aun controla todo el proceso de produccion, desde la vifia

7] dal 1862 &.‘.{JUO*WI/ o . . ) -

$2/ 4ceto Balsamico Tradizionale di Modena hasta el envejecimiento. Este control, un vifiedo excepcional de Trebbiano de Espafia, y una
gran comprension técnica de los procesos atados a la tradicion, explican por qué su Aceto es
uno de los méas apreciados del mundo.

El mitico vinagre balsamico tradicional de Modena, obtenido del mosto de uva cocido
madurado en una acetificacion lenta y natural. Fruto de una progresiva concentracion en una
serie de toneles de maderas diferentes, sin adicion de ninguna sustancia aromatica. Color
et pardo oscuro, fuerte y licido. Densidad media. Perfume caracteristico y complejo,
-:'j penetrante, con una acidez agradable y aromatica. Con la explosién de sabores agridulces
= tan caracteristica, el affinato es un auténtico Aceto Tradizionale que hace honor a su
merecida fama.

Productor: Acetaia Pedroni
Denominacion: Aceto Balsamico Tradizionale DOP
Origen: Italia / Modena
Clasificacion: Affinato
Tal 56t Presentacion: 10 cl.

AmmTw Producto base: Uvas de la variedad Trebbiano di Spagna
Suelo: Arcilla de aluvion
Crianza: 12 afios: 3 afios en bota de roble y 9 en bateria de

Tradizionale (minimo).

Tipo de barrica: Roble

Tipo de cierre: Corcho

Tipo de vino: Aceto Balsamico Tradizionale di Modena
Tipo de vinagre: Aceto Balsamico di Modena
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https://www.diprimsa.es/bodega/pedroni/
https://www.diprimsa.es/anada-producto/italo-12-anos/
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