
DUAS QUINTAS RESERVA TINTO

Duas Quintas Reserva Tinto expresa la fuerza y complejidad del Douro Superior y la
excelencia y elegancia de los vinos Ramos Pinto. El equilibrio del coupage se consigue con
vinos de dos fincas, Ervamoira y Bons Ares, situadas a 200 y 600 metros de altitud
respectivamente, con suelos de pizarra y granito.

Productor: Ramos Pinto

Denominación: Douro D.O.C.

Origen:  Portugal / Valle del Douro 

Graduación: 15 º

Presentación: 75 cl.

PH: 3.72

Acidez: 5.1

Variedades: Touriga Nacional 73%, Touriga Franca 17%, Tinta da
Barca 10%

Vino natural: Sí

Vendimia: Manual

Fermentación: Las uvas de Quinta de Ervamoira se vinifican en prensas
de granito y las uvas de Quinta dos Bons Ares en tinas de
hormigón y madera. Tras el prensado, el vino realiza la
fermentación maloláctica en barricas de 6.000 a 10.000
litros.

Crianza: 18 meses roble francés, 30% de 1 año

Tipo de barrica: roble francés, 30% de 1 año

Temperatura de servicio: 16-18°C

Tipo de cierre: corcho

Tipo de vino: Tinto

PUNTUACIONES

Robert Parker: 92 puntos (2018)
Robert Parker: 93 puntos (2017)

NOTAS DE CATA

Color rojo granate limpio y brillante. Una nariz fina y envolvente de ciruelas, granadas y
violetas, seguida de aromas de azahar y especias frescas. En boca, un ataque muy
elegante, donde emergen sabores de fresa y frambuesa. Final muy largo y persistente, con
taninos muy suaves y un extraordinario frescor característico. Un vino con gran potencial de
guarda.
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