LOUIS ROEDERER BRUT NATURE - PHILIPPE STARCK 2006

Es la historia del redescubrimiento de una finca singular, un vifiedo seleccionado por la
séptima generacion descendiente de Louis Roederer.

LOUIS ROEDERER Situado en el corazdn de las laderas arcillocalcareas, ricas en piedras molefias de Cumiéres
y Hautvillers, este conjunto de parcelas no expresé ningun «estrés» durante los calores y la
sequia del verano de 2003. Mejor aun, produjo uvas aromaticas, intensas y equilibradas; sus

( GNE vinos, vinificados separadamente, parcela por parcela, luego se distinguirian por una

A madurez aromatica lograda, una textura cremosa y un frescor vibrante.
BQUT NAT()RE' ‘ Rendimientos moderados, una vendimia rapida, un desfangado ligero debido a las
2006 temperaturas calidas de la vendimia estival de 2003, la ausencia de fermentaciéon

i malolactica, asociada a una fermentacion total en madera, fueron algunos de los
LColS RoF DEfER

acontecimientos "anormales" que dieron origen a una materia densa, casi astringente, de un

SHARCkL frescor increible. Todo esto nos llevé a realizar una serie de ensayos en botella. Estos
ensayos fueron perfeccionados en 2003, 2004 y 2005 para resultar en un tiraje de la afiada
2006.

En el Brut Nature 2006, estan expresadas tres nociones fundadoras:

- Honestidad y Verdad: remite a un vino de propietario, una afiada solar "atipica", una tierra
singular, arcillosa y pedregosa,

una madurez lograda.

- Abstraccion: fue dificil de aprehender técnicamente, incita a buscar la esencia y a
simplificar nuestras practicas: realizar la vendimia de la finca el mismo dia, proceder al
ensamblaje de las uvas en la prensa y buscar fermentaciones espontaneas, procurar
crianzas largas sin trasiegos y trabajar los vinos segun los ritmos biodinamicos.

- Elegancia: implica la bausqueda de la méxima pureza para una proporcion equilibrada de 2/3
de Pinot noir y 1/3 de Chardonnay aproximadamente, ausencia de fermentacién malolactica,
una efervescencia suave y sensual, ausencia de dosaje.

Afiada: 2006
Productor: Louis Roederer
Denominacion: A.O.C. Champagne
Origen: Francia / Champagne

. Graduacién: 12°

(HHNFA‘:M L] Presentacion: 75 cl.

] Variedades: Pinot Noir 66%, Chardonnay 33%
Vino biodindmico: Si
Suelo: Arcilloso y pedregoso
Vendimia: Manual
Fermentacion: Espontanea
Temperatura de servicio: 6-8°C
Potencial de guarda: 20 afios
Tipo de cierre: Corcho
Tipo de vino: Champagne
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PUNTUACIONES

Robert Parker: 91 puntos (2006)

NOTAS DE CATA

En cada aparicion de burbujas brillantes, el color oro/amarillo intenso esta salpicado de
reflejos luminosos. El bouquet, intenso y preciso, devela las flores primaverales, la pera
Williams y las cascaras de citricos. En la aireacién, se desarrollan in crescendo aromas de
frutos secos (avellanas levemente tostadas), de piedra caliente, humo y haba de cacao.

La entrada en boca es magistral: el paladar es arrasado por un torbellino de sabores, una
energia juvenil, una dindmica en la cual los acidos, la salinidad, la piedra, el fruto, la textura
cremosa se yuxtaponeny se entremezclan, una sucesion de oleadas que brindan una
sensacion de aceleracion repentina, seguida de una serenidad altanera, el frescor mineral
resurge con firmeza y luego se calma para fundirse, finalmente, en una elegante textura de
terciopelo. A continuacion, surge la evocacion de los amargos, la ligera astringencia,
gue entreabre las puertas de la gastronomia y la vinosidad, sin superar nunca la elegancia ni
la pureza.
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