SON NEGRE 2011

Este vino es fruto de una colaboracion con el pintor y amigo Miquel Barceld, que realiza una

ANIMA NEGRA etiqueta exclusiva para cada afiada de Son Negre.

El Son Negre sale al mercado las afiadas en las que, al final de la crianza, se obtiene un vino
Unico y diferente, de una calidad excepcional.
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Afiada: 2011
Productor: Anima Negra
Denominacioén: V.T. Mallorca
Origen: Espafia / Mallorca
Graduacion: 145°
Presentacion: 75 cl., 150cl.
PH: 3.63
Acidez: 514l
Variedades: Callet 95%, Manto Negro 3%, Fogoneu 2%
Produccion: 2.500 botellas
Edad del vifiedo: 55 afios
Suelo: Roca calcéarea con mucha presencia mineral
Vendimia: Manual
SR 3411. Fermentacion: En barricas Barrel Fermentor de roble francés a
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Crianza: 20 meses con un solo trasiego. Antes de ser embotellado
pasa unos tres meses en depdsitos de cemento sin
ningun tipo de clarificacion.

Tipo de barrica: Roble de tostado medioy medio-ligero.
Temperatura de servicio: 16-18°C

Modo de servicio: Se recomienda decantar antes de servir
Tipo de cierre: Corcho

Tipo de vino: Tinto
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SON NEGRE 2011

PUNTUACIONES

Robert Parker: 92 puntos (afiada 2011)
Robert Parker: 94 puntos (afiada 2010)
Robert Parker: 94 puntos (afiada 2005)
Robert Parker: 94 puntos (afiada 2004)

MARIDAJE

Ideal con jamén ibérico de bellota, quesos curados, toda clase de asados y guisos, en
especial con setas.

NOTAS DE CATA

El vino tiene una nariz dominada por el roble en un estilo clasico. En boca es denso, con
intensos sabores de ciruela y vainilla, con algunos tonos tostados, mostrando lentamente
ligeras notas mediterraneas y fruta muy madura. En boca tiene cuerpo, revelando taninos y
algo de fruta con la justa acidez. Le quedan unos afios en botella para revelar todo su
potencial.
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