EDETARIA SELECCIO "FINCA EL MAS"

EDEtARIA

PRIMERAS
MARCAS

SELECCION EXPERTA
DE VINOSY ESPIRITUOSOS

Edetaria Seleccié6 "Finca El Mas" esta elaborado con uvas de Garnacha Peluda 60%,
Garnacha Fina 30%, y Carin?ena 10%, en suelo de "co?dols", "tapa?s" y "tapa?s blanc"

respectivamente.

Una crianza de doce meses en barricas de 500 litros de roble france?s acabara? por matizar

armo?nicamente su conjunto.

Productor:
Denominacion:
Origen:
Clasificacion:
Graduacién:
Presentacion:

Variedades:

Produccién:

Edad del vifiedo:
Densidad de la plantacion:
Superficie del vifiedo:

Suelo:

Vendimia:

Fermentacion:

Crianza:

Tipo de barrica:
Temperatura de servicio:
Tipo de cierre:

Tipo de vino:

PUNTUACIONES

Guia Pefiin: 94 puntos
James Suckling: 91 puntos
Wine Enthusiast: 91 puntos

Jancis Robinson 17,5/20 puntos

Distribuidora de Primeras Marcas S.A.U

Edetaria

D.O. Terra Alta
Espafia / Terra Alta
Vi de Finca

15°

75 cl.

Garnacha Peluda 60%,
Carifiena 10%

Garnacha Negra 30%,

10.000 botellas
mas de 40 afios
2.500-2.800 cepas/ha

5 ha

"Codols" antiguo lecho de un rio con pedregosidad
superficial (Garnacha Peluda).
"Tapa?s" suelo de textura franca con material subyacente
arcilloso (Garnacha fina y peluda).

"Tapa?s blanc" suelos poco profundos con fragmentos
carbonatados (Carifiena).

Manual en cajas de 15kg. Las cajas se depositan en
frigorifico durante 48 horas para bajar la temperatura de

la uva entre 3-5°C
Fermentacién entre 22-25°C durante unos 25-30 dias.
la fermentacion se realiza el

Una vez finalizada

ensamblaje de todos los vinos. El 90% pasara 12 meses
en barricas de roble francés de 300 litros.

Roble francés de 300 - 500 litros de capacidad.
16-18°C
Corcho natural

Tinto
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EDETARIA SELECCIO "FINCA EL MAS"

NOTAS DE CATA

Color rojo intenso, sus primeros aromas son balsa?micos y mentolados. Al movimiento de
copa surgen las frutas rojas maduras, notas a especias. En boca es potente, sedoso, con
taninos redondos y muy integrados. Destaca por su complejidad y elegancia, gracias a una
buena acidez.
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