
CHÂTEAU SMITH HAUT LAFITTE BLANC 2013

Los propietarios de Château Smith Haut Laffite, Daniel y Florence Cathiard, compraron la
propiedad en 1990. Se enfocaron al principio en el viñedo, reorganizando y volviendo a
plantar un 30% de la finca, adoptando nuevas técnicas de viticultura e institucionalizando
métodos orgánicos y sostenibles. A esta filosofía de trabajo la llamaron Bio-Precisión, o en
otras palabras, la alianza entre las técnicas más innovadoras de viticultura y vinificación y el
máximo respeto por la naturaleza.

Añada: 2013

Productor: Château Smith Haut Lafitte

Denominación: Appellation Pessac-Léognan Contrôlée

Origen:  Francia / Bordeaux / Pessac-Léognan 

Clasificación: Grand Cru Classé

Graduación: 13 º

Presentación: 75 cl.

Variedades: Sauvignon Blanc 90%, Sauvignon Gris 5%, Sémillon
5%

Producción: 18.000 botellas

Edad del viñedo: 40 años

Densidad de la plantación: 7.500-10.000 cepas/ha

Superficie del viñedo: 11 ha

Suelo: Grava del período Gunziano

Rendimiento por hectárea: 31 hl/ha

Vendimia: Manual

Fermentación: En barrica

Crianza: 12 meses

Tipo de barrica: Roble francés, 50% nueva

Temperatura de servicio: 8-10°C

Tipo de cierre: Corcho

Tipo de vino: Blanco

PUNTUACIONES

Robert Parker: 93-95 puntos (2013)
Robert Parker: 95 puntos (2012)
Robert Parker: 89 puntos (2011)
Robert Parker: 95 puntos (2010)
Robert Parker: 92 puntos (2008)
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CHÂTEAU SMITH HAUT LAFITTE BLANC 2013

NOTAS DE CATA

Color amarillo brillante. Aromas contrapuestos de sensual grosella y  manzanas Granny
Smith. En boca es equilibrado con una acidez muy fina, cítricos, limón y la ralladura de limón,
que se va construyendo gradualmente hacia su final preciso. Excelente.
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